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加工生产显功底，质量检测守底
线，研发创新拼智慧。2026年贵州
省职业院校技能大赛高职组食品与粮
食赛道在贵州农业职业学院火热开
赛。来自全省的25支代表队齐聚一
堂，既拼手上功夫，也赛脑力创意，
一场场紧扣食品与粮食主题的技能秀
精彩上演。

赛场上，各参赛队伍各展所长、
各具特色，将专业知识与实操技能完
美融合，展开了一场场精彩的技能比
拼。

紧扣贵州特色酸汤产业发展需
求，黔东南民族职业技术学院参赛队
用一场别开生面的“小剧场”，通过
演绎食品质检员到企业开展产品质
检，发现并解决问题的场景，自然引
出项目痛点及解决方案，生动又直
观。

“参赛过程中，我们不仅加强
了专业技能知识的学习，更提升了
表达能力，还学习写了软件代码
呢。”赛后，黔东南民族职业技术
学院参赛队学生潘逸仙、潘芳芳兴
奋地表示，这次比赛真是收获满

满。
贵州农业职业学院参赛队则聚焦

山羊乳的源头、生产加工和市场三个
方面的检测展开。团队三人分工明
确，从背景介绍到实操展示，有条不
紊，将课堂上学到的知识一步步转化

为看得见的实操成果。
谈及参赛感受，贵州农业职业学

院参赛队学生钟绪鑫感慨道：“刚开
始备赛时感觉困难重重，但越参与越
有收获。现在，我们不仅学会了如何
开展研究，更清晰地了解了专业在实

际中的应用和发展方向，也让我更坚
定了今后的专业学习和就业方向。”

贵州农业职业学院参赛队指导老
师桂荣娟也对学生们的表现充满期
待，认为赛事让学生实现了理论与实
践的深度融合。

赛场的火热背后，是严谨的评判
标尺。食品与粮食赛道副裁判长陈昀
介绍，本次比赛严格对标国赛标准，
秉持“公平、公正、公开”原则，从
技能水平、职业素养、应用价值、团
队合作、创新创意五个维度综合考核
选手。

其中，技能水平考核操作规范、
熟练度、任务难度、技术先进性与现
场讲解；职业素养突出职业道德、工
匠精神与安全规范；应用价值侧重解
决一线实际问题，兼顾实用、经济与
可持续性；团队合作检验分工协作与
高效沟通；创新创意鼓励技术与工艺
创新，助力产业提质增效，促进提高
职业教育人才培养质量。

“通过全面考核选手综合能力，
培养更多高素质技术技能人才。”陈
昀说。

在贵州农业职业学院兴农馆内气
氛紧张热烈，2026年贵州省职业院
校技能大赛高职组现代农业赛道正式
开赛，来自全省的28支高职院校代
表队齐聚一堂，以赛促学、以赛促
练，同台竞技、切磋技艺，充分展现
了贵州学子扎实的专业技能和积极向
上的精神风貌。

赛场上，各参赛队伍聚焦农业生
产技术、农产品加工与质量控制、农
业机械与设备、农业经营与管理、休
闲农业与旅游、绿色与智慧农业等内
容，立足产业实际，将课堂所学知识
转化为实操本领，在一个小时的限时
比拼中，选手们有序完成项目展示、
技艺实操、成果展示等环节，赛事全
程录音录像，流程规范严谨，亮点纷
呈，看点十足。

第一次参加现代农业赛道比赛的
安顺职业技术学院参赛队以“小锅茶
技艺赋能贵州茶产业”为主题，将贵
州的非遗传统制茶技艺与现代数字化
技术巧妙结合，打通传统制茶与现代
茶产业的衔接通道。

“老师傅说制茶要练三年才会有
手感，但贵州的茶产业等不了那么
久，它急需人才。”安顺职业技术学
院参赛队学生徐诗闲介绍了她们团队
参赛项目的初心。

比赛现场，徐诗闲和队友们不仅
展示了贵州非遗传统制茶技艺，更引
入了一项关键创新——将老师傅的

“手感经验”转化为可量化、可复制
的技术参数，对接贵州茶产业实际需
求，通过数字化技术，提升传统制茶
技艺效能。

“从文稿打磨到反复实操演练，
团队备赛过程中大家快速成长。”赛
后，徐诗闲说自己这趟比赛收获颇
丰。

“贵州农业职业学院从场地保
障、赛事接待等方面都提供了非常给
力的支持，为参赛队伍安心竞技保驾
护航。我们虽然是第一次参赛，但抱
着学习的心态，向其他优秀队伍和有
国赛经验的队伍取经，收获非常
大。”安顺职业技术学院参赛队指导
老师张钺感慨道。

第二组的比赛现场，贵州农业职
业学院参赛队以“酵玉壮苗 智测护
航”为主题，带来了一套绿色农业综
合方案。

竞赛流程环环相扣：项目介绍、
酵素制作、农产品安全检测、作物生
长数据监测、无人机飞防二次稀释配
比配置、无人机飞防视频展示，将专
业知识、实操技术、智能农机应用融
为一体。

赛后，贵州农业职业学院参赛
队学生田雨桐、王浩兴奋地说：“赛
场的历练让书本上原本抽象的专业
知识变得鲜活具象，自己对所学内
容对应的行业发展方向更加清晰明
朗，更确定了今后的职业发展与奋
斗方向。”

贵州农业职业学院参赛队指导老
师尹琼表示，项目的灵感来自日常教
学工作。“通过比赛，学生们将所学
知识与实践紧密结合，不再觉得空洞
抽象，这对他们未来的职业发展意义
重大。”

“本次赛事裁判工作严格对标国
赛评判标准。”现代农业赛道裁判长
李利博介绍，评分从技能水平、职业
素养、应用价值、团队合作、创新创
意五个维度综合考核选手，重点选拔
适配贵州现代农业发展的复合
型高技能人才，真正以
赛事引导职业教育
紧贴产业、服
务地方。

黔东南民族职业技术学院参赛队。

参赛队伍赛前准备。

贵州农业职业学院参赛队。

4月18日，一场场“接地气、有科技、显匠心”的技能比拼正在贵州农业职业学院火热进行。由贵州省教育厅、贵州省人力资源
和社会保障厅主办，贵州农业职业学院承办的2026年贵州省职业院校技能大赛高职组现代农业赛道，贵州农业职业学院、贵州食品
工程职业学院承办的高职组食品与粮食赛道火热开赛，来自全省的53支高职院校代表队齐聚一堂，以赛促学、以赛促练，同台竞
技、切磋技艺，充分展现了贵州学子扎实的专业技能和积极向上的精神风貌。

拼技艺 赛脑力 比匠心
贵州省职业院校技能大赛高职组比赛精彩纷呈

本报记者 肖知潞

本报讯（记者 郑青 特
约通讯员 郑欢 谢朝刚）
日前，贵州水利水电职业技术
学院组织酒店管理与数字化运
营专业学生，走进学院深度合
作企业贵州能辉酒店管理有限
公司旗下的大成精舍酒店，将
思政课堂延伸至企业一线，在
浓厚的中华优秀传统文化场景
中推动思政教育、专业实践与
产教融合真正落地。

活动现场，大成精舍酒店
工作人员带领同学们前往酒店
主要功能区域进行实地参观。
详细介绍了酒店的空间布局、
岗位设置及工作流程，结合服
务行业特点，强调吃苦耐劳的
敬业精神与精益求精的服务品
质，引导学生树立正确的职业
观、价值观。贵州能辉酒店管
理有限公司总经理彭敏对产教
融合成果给予高度评价，充分
肯定贵州水利水电职业技术学
院学生在工作中态度认真、求
知欲强、专业素养扎实的良好
表现。

思政课教师郑欢开展现场
教学，以酒店行业从传统招待
所向现代高端文化酒店的转型

发展为例，生动阐释高质量发
展的实践内涵，师生共同感受
酒店建筑汉唐风格与贵州地域
元素交融的特色，体验灯笼、
座椅、茶具、古籍等营造出的
浓厚文化氛围，使学生在沉浸
式场景中理解酒店行业的文化
内涵与时代价值，推动理论学
习与行业实践有机结合。

在互动交流中，学院酒店
管理专业优秀毕业生、现就职
于贵州能辉酒店市场部的黄长
懿分享了个人成长经历。她回
顾在校期间的专业学习、订单
班培养以及入职后的实践感
悟，鼓励学弟学妹珍惜学习机
会，扎实锤炼技能，坚守职业
初心。

近年来，贵州水利水电职
业技术学院持续推进“行走的
思政课”走深走实，将理论教
学、实践实训与文化浸润融为
一体，让学生在一线场景中感
悟时代脉搏，增强职业认同与
责任担当，实现“思政铸魂、
技能赋能、文化润心”的育人
目标，为学院持续推进产教融
合、提升人才培养质量注入新
动能。

校企联动共育新人
贵州水职院把“思政课”搬进企业一线

思政课教师郑欢现场授课。

本报讯（记者 任伟 特约
通讯员 吴帆） 4 月 15 日 ，
2026年贵州省职业院校技能大
赛暨世界职业院校技能大赛贵
州省选拔赛艺术设计赛道（高
职组） 在贵阳清镇拉开帷幕。
来自全省37所职业院校的60
支代表队、228名选手同台集
结，围绕艺术设计专业技能与
创新思维展开激烈角逐。

本次大赛由贵州省教育
厅、省人力资源和社会保障厅
主办，贵州电子商务职业技术
学院承办。赛事紧扣“以赛促
学、以赛促教、以赛促改、以
赛促建”宗旨，旨在为省内艺
术设计学子搭建高规格实践展
示平台，推动职业教育与行业
需求同频共振，激发青年潜
能，选拔并培育我省优质艺术
设计人才。

“本次大赛不仅是我省职

业院校艺术设计领域的一次高
水平竞技，更是我省学子通往
世界技能舞台的关键一步。”
贵州电商职院党委副书记、院
长王志亮在开幕式致辞中寄语
选手。他表示，期待通过省赛
的激烈比拼，让更多贵州学子
脱颖而出，代表贵州站上世赛
舞台，与全国乃至国际技能菁
英切磋交流，展示多彩贵州的
文化魅力与新时代黔匠风采。

开幕式现场，裁判长宣读
了比赛规则，裁判员代表与参
赛选手代表依次庄严宣誓，确
保赛事公平、公正、公开。据
悉，每支参赛队伍的竞赛时长
不超过1小时，选手可根据任
务需要自主把握关键环节的技
能操作，并辅以适当讲解。比
赛全过程将进行全方位录音录
像，以最严谨的标准记录选手
的真实水平与临场发挥。

228名设计新锐决战清镇
贵州职教掀艺术设计竞技热潮

现代农业赛道：技能狂飙，创意起飞

食品与粮食赛道：拼手上功夫，赛脑力创意


