
贵州省科学技术奖励办法公布

10月1日起施行
本报讯（记者 张凌）日前，记者从省科技厅了

解到，贵州省人民政府公布《贵州省科学技术奖励
办法》（以下简称《办法》），已于2025年8月20日经
省人民政府第70次常务会议审议通过，自2025年
10月1日起施行，旨在奖励科技进步活动中突出贡
献者，调动科技工作者积极性，建设特色科技强省。

《办法》明确，省人民政府设立省科学技术奖，
含六类奖项：省最高科学技术奖、省自然科学奖、省
技术发明奖、省科学技术进步奖、省企业技术创新
奖、省科学技术合作奖。本省其他国家机关、群众团
体及参公事业单位不得设奖。

各奖项授予对象与条件清晰界定：省最高科学
技术奖授予在科技创新产业化或前沿领域有重大
贡献的中国公民，每年授奖不超过2人；省自然科学
奖针对基础研究重大发现，省技术发明奖面向重大
技术发明，省科学技术进步奖聚焦创新成果推广应
用，三者分一、二、三等奖，每年奖励总数不超120
项；省企业技术创新奖授予研发投入高、成果突出
的企业，每年不超10项；省科学技术合作奖面向对
黔科技事业有重要贡献的省外或境外个人、组织，
每年不超5项。

《办法》规定，省科学技术奖实行提名制，不受
理自荐，提名者为省有关部门、市州政府及符合资
格的专家学者、组织机构，提名者对材料真实性负
责。奖励每年评审一次，由省科技行政部门组织专
家评审，评审专家需回避利害关系，结果报省政府
批准。省最高科学技术奖由省长签署颁奖，其余奖
项由省政府颁奖，奖励经费纳入省财政预算，奖金
数额由省科技行政部门会同财政部门确定。

同时，《办法》明确系列违规处理措施：候选者、
其他组织或个人干扰评审的，将被通报批评、取消
参评资格；评审专家违纪即取消资格；获奖者骗取
奖励的，撤销奖励、追回证书奖金；提名者协助骗奖
的，视情节通报批评或取消提名资格。科研严重失
信者将被记入信用记录并受惩戒，参与评审组织者
违纪违法的，依法追责。

从吃得饱到吃得营养健康

“学”以食为天
本报记者 张恒新

贵阳高新区
新添21个博士创新站
本报讯（记者张凌）近日，记者从贵阳高新区了

解到，贵州省科学技术协会、贵州省市场监督管理
局（知识产权局）、贵州省工商业联合会、贵州省民
营经济和区域经济发展中心联合公布2025年博士
创新站认定名单。贵阳市共有62家企业申报项目获
批，其中21家来自贵阳高新区。

此次获批2025年贵州省博士创新站的贵阳高
新区企业包括贵州派腾科技服务有限公司、贵州省
煤层气页岩气工程技术研究中心、中国电建集团贵
阳勘测设计研究院有限公司等，与企业合作院校来
自贵州大学、贵州财经大学、西安理工大学、哈尔滨
工业大学等省内外高等院校，合作项目涵盖大数据、
人工智能、半导体、新材料、医疗、环保、能源、装备制
造等多个领域。这些博士创新站的建立，旨在通过引
进高层次人才，推动产学研深度融合，加速科技成果
转化，为经济社会高质量发展注入新的活力。
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《贵州教育报》

清晨5点半，当第一缕阳光洒
在黔东南的群山上，剑河县城关第
五幼儿园的食堂已灯火通明。杨
媛媛园长和她的团队正忙碌着检
查当日食材，而这批刚从合作社运
来的新鲜蔬菜，在经过20分钟浸
泡清洗后，将变成孩子们餐盘里的
清炒时蔬和营养汤品。

“看着孩子们吃得开心，就是
我们最大的满足。”杨媛媛擦拭着
额头的汗水说道。这一幕，正是贵
州校园餐提质升级的生动缩影。

自2011 年国家启动农村义
务教育学生营养改善计划以来，贵
州校园餐经历了从无到有、从有到
优的跨越式发展。中央财政补助
标准从最初的每人每天3元逐步
提升至5元，地方政府通过“5+X”
模式进一步保障餐食质量。

如今，这项覆盖全省的民生工
程已惠及数百万学生。

在遵义湄潭县茶城小学，孩子
们每周能品尝到芙蓉蛋、酸辣椒炒
肉丝等特色菜肴；在贵阳第十七中
学，送餐车配备“双摄像头”全程监
控，确保每一份午餐安全抵达。这
番变化的背后，是贵州将“小餐桌”
当作“大民生”的执政理念，融汇着
无数教育工作者、食堂员工和监管
人员的辛勤付出。

丰富的菜谱里有着暖心事1

在遵义市红花岗区深溪镇中心小学的
食堂内张贴着节约粮食的海报标语，每天
午餐后，这里的学生骄傲地展示自己的空
餐盘，而这些小小的光盘背后，却藏着许
多温暖的故事。

“学校的鸡肉就和妈妈做得一样香，每
次都能多吃半碗。”建档立卡户学生小文就
是受益者之一，作为家中的老三，她每周
五天都能吃到营养均衡的午餐。这顿午餐
不仅解决了她的温饱，更让这个贫困家庭
每年省下了数千元伙食费。

然而，这样的故事在贵州校园里并不
少见。“这个像月亮一样圆圆的蛋，看着就
很好吃。”在剑河县易地扶贫搬迁社区的幼
儿园，苗族小朋友阿朵在第一次吃到虾仁
蒸蛋时，兴奋地拉着老师的手说。

食堂工作人员注意到这个细节后，特
意将鸡蛋做成卡通造型，还加入了本地特
色的酸汤鱼，只为让孩子们在熟悉的味道
中接受新食材。

如今，贵州省校园餐食谱设计以“科
学营养、均衡搭配”为核心原则，结合地

域特色与学生成长需求。赫章县等地区推
行“田间地头直采”模式，蔬菜、肉类直
接由农户供应，降低成本并保障新鲜度；
贵阳传习中学的酸汤鱼和干锅排骨；瓮安
第五中学等校每日提供“五菜二汤”，主食
与配菜可无限添加，部分学校将酸汤鱼、
辣子鸡等具有“黔味”特色菜融入食谱，
确保学生吃饱吃好。

贵州校园餐通过标准化框架、地域化创
新和严格监管，构建了兼顾营养、安全与特
色的膳食体系，有效支持青少年健康成长。

每逢临近节假日，安顺民族中学的食堂
都会飘出特别的香气——布依族传统五色
糯米饭和苗家酸汤鱼成为当日主打。这是营
养师为学生们特别设计的“民族美食日”，

“既要满足营养标准，也要让孩子们记住乡
愁。”她表示通过开发“特色营养餐”系列，将
传统饮食文化与现代营养学完美结合。

在贵州校园餐的升级过程中，这样的
教育智慧随处可见。贞丰第一小学把食堂
变成“食育课堂”，每个班级的学生都有属
于自己的种植土地，学生们通过种植蔬
菜、参与配餐，不仅认识了各种营养素，
更懂得了感恩与节约。“原来我们吃的西红

柿是自己种的。”五年级学生小芳在劳动日
记里写道。

更深远的变化发生在认知层面。在贵阳
第十七中学，通过一堂“油脂实验室”课，用
吸油纸演示油炸食品的含油量，通过视频讲
解健康与不健康血管的对比。“现在孩子们
主动要求少油少盐，还会提醒家长注意饮食
健康。”老师欣慰地说。

目前，根据学生口味喜好，各校园纷纷
“出招”，在饭菜上下功夫，在搭配上更讲科
学，在不影响菜品风味基础上做到减油减糖
减咸，追求更加健康的膳食。

这种从“喂养”到“培育”的转变，正是贵

州校园餐推进的丰硕成果。
从黔东南的苗岭侗寨到黔北的乌蒙山

区，从易地扶贫搬迁社区到城市现代化校
园，贵州用十四年时间书写了校园餐的精彩
答卷。这不仅是食物的升级，更是教育理念
的革新——当学生们用光盘回应关怀，当贫
困生用成绩回报关爱，当学生们用劳动创造
价值，可以看到的是一幅“教育+营养+扶贫”
的立体画卷。

小午餐大民生，它关乎的不仅是今天的
孩子，更是贵州的未来，贵州正以“食安”筑
基，以“营养”赋能，让每一顿校园餐都成为
滋养希望的种子。

营养升级中的文化传承与教育智慧3

走进贵阳市云岩区实验小学的食堂，墙
上的电子屏实时显示着后厨画面——厨师
们戴着口罩、帽子，在标准化操作间忙碌。

家长刘女士通过手机APP就能查看孩
子午餐的全程制作过程：“现在连蔬菜浸泡
时间都能看到，比我们自己家厨房还透明。”
这种“互联网+明厨亮灶”模式，已成为贵州
校园餐的标配。

食品安全从来不是小事。在贵阳南明
区，萃元小学和贵阳十六中分别探索出两种
成功模式：前者坚持“自办自管”，每天由教

师试餐后配送至教室；后者采用中央厨房配
送，每份餐食都有“身份证”——密封条标注
着制作时间、班级和责任人。

制度创新同样精彩。西秀区开创的
“1234”校农对接模式，既保障了食材新鲜，又
带动了贫困户增收。当地合作社负责人算了
一笔账：“学校每周定点采购2000斤蔬菜，我
们不用再跑市场，还能多赚三成。”这种双赢
机制，让校园餐成为乡村振兴的纽带。

而在监管方面，使用超过保质期食材、
生产腐败变质食品、违法添加非食用物质等

行为，一经查实将处以没收违法所得并罚
款，得益于“负面清单管理”“有奖举报”等制
度的推行，不断为校园餐构筑起“防火墙”。

近年来，贵州大力推进校园餐“明厨亮
灶”工程，通过“互联网+透明厨房”模式实现
校园食品安全智慧监管，覆盖范围广、监管
手段多元，成效显著。

一组数据可以见证：2023年，全省学校
食堂“明厨亮灶”覆盖率达100%，“互联网+
明厨亮灶”覆盖率达77.96%，校外供餐单位

“明厨亮灶”率达100%。

舌尖安全背后的制度与创新2

校园餐关乎学生的健康成长，贵州各地各部门高度重视“校园餐”问题，从食
材采购源头强化把控，严格规范验收标准，到优化食谱，增加优质蛋白与新鲜果蔬
供应，还将本地特色食品纳入营养餐，并且不断完善食堂操作规范与卫生标准。

为进一步提升校园餐质量，保障学生营养摄入，贵州省推行了营养餐“四个
一”核心膳食要求，即每天一个鸡蛋、每天一两肉、每天一份水果、每周至少三次牛
奶。全力推动校园餐从“吃得饱”向“吃得营养、吃得健康”升级。今天起，本报开
设“小餐盘大守护”专栏，陆续推出系列报道。
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医护人员在天柱县第八小学为学生讲解营养知识。 龚偕延摄（贵州图片库发）

教师及家长们对餐食满意。
特约通讯员 罗海兰 摄

品种丰富、营养均衡的校园餐。
特约通讯员 罗海兰 摄


