
本报讯（记者 潘国虎）日前，记者从贵阳市
第十中学获悉，根据学校发展规划及贵阳市教育资
源优化调整工作部署，该校于2025年8月25日整
体搬迁至新校区云岩区鹿冲关路276号（原贵州财
经大学校址），原校区届时停止使用。

据了解，贵阳市第十中学始建于1956年，原校
址位于贵阳市中山东路165号。为进一步改善办学
条件，提升教育教学质量，经上级部门批准，学校
新校区选址定于贵阳市云岩区鹿冲关路276号（原
贵州财经大学校址）。

自2025年8月25日开始，该校将统一在鹿冲
关新校区办公，各项教育教学活动均在新校区开
展。原中山东路校区将停止使用。

该校有关负责人表示，新校区的建成启用，是
学校发展史上的重要里程碑，未来将以此为契机，
不断优化育人环境，提升办学水平，为广大师生提
供更加优质的教育教学资源。

贵阳十中搬迁至鹿冲关
原中山东路校区停止使用
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资讯
煎、炒、烹、炸、炖轮番上阵，做出美味营养餐

观山湖区“校园厨神”花落谁家？
本报记者 徐颖

都匀举办暑期公益课堂
一餐一饭见真章

南明区探索建立校园餐安全管理新路径
本报记者 何雨家

销户声明
开阳县环保局环境监测站因遗失开户许可

证，账户名：开阳县国库集中收付中心（开阳县
会计核算中心）开阳县环境保护局环境监测站，
账号：2101010001201100070655，开户行：开阳
县农村信用合作联社。2021年因单位机构改革，
该机构已经撤销，现需要对该账户进行销户。特
声明作废。

本报讯（记者 肖知潞） 8月
19 日，由教育部高等教育司指
导、中国高等教育学会主办的第
五届全国高校教师教学创新大赛
全国赛在北京理工大学圆满落
幕。贵阳人文科技学院大数据与
信息工程学院郭金教师团队 （成
员：王飞、杨楠、宋云云、皮赛
奇） 主讲的《应用统计学》课程
荣获全国二等奖，实现了贵阳人
文科技学院在该项赛事中的历史
性突破，同时也是贵州省唯一一
所获国奖的民办高校。

据悉，作为教育部“三评一竞
赛”清单的重要赛事，全国高校教
师教学创新大赛权威性高、影响力
广、引领性强，本届赛事规模与水
平再创新高，共有12.7万名教师参
加校赛，3.4 万名教师参加省赛，
588门课程的2253名教师入围全国
赛。

贵阳人文科技学院郭金教师
团队主讲的省级金课《应用统计
学》，以“数智驱动、三阶跃升”
为核心创新理念，直面传统教学
痛点，通过系统性内容重构与资

源建设，构建了“基础-提升-运
用”的渐进式实践教学路径，并
深度融入 AI 技术赋能“教、学、
评”全过程。课程成功实现了从
知识传授到解决复杂实际问题能
力的转化，建立了多元多维的综
合评价体系，显著提升了育人成
效，是信息技术与教育教学深度
融合的典范。

郭金团队从校赛到国赛的淬炼
之路，是贵阳人文科技学院常态化
加强教学改革、强化教师发展的缩
影。

校赛阶段：2024年9月，学校
启动第五届教学创新大赛校内选
拔。郭金团队凭借新颖的教学设计
和扎实的教学实践，在校内选拔中
崭露头角。

省赛阶段：学校组织了多轮模
拟答辩与跨学科专家研评会，针对
课程的高阶性、创新性与成果辐射
力进行深度打磨，助力其荣获省级
最高荣誉。

国赛阶段：国赛冲刺阶段，学
校整合优质资源，提供全方位的技
术支持与政策保障，团队反复打磨

教学创新报告，优化课堂实录，邀
请校内外专家开展多轮强化一对一
培训，对创新成果的凝练与展示进
行反复锤炼，最终斩获全国二等
奖。

从校赛、省赛到斩获国奖的历
程，不仅是郭金教师团队创新实践
能力的生动展示，更是贵阳人文科
技学院系统性教师教学培训体系、
持续性教学改革投入以及追求卓越
教学质量文化的成果体现，标志着
学校在赋能教师成为“引领未来的
中国金师”方面取得了扎实成效。

贵州省民办高校唯一！
贵阳人文科技学院郭金教师团队在全国大赛中斩获佳绩

本报讯（特约通讯员 李匀）近日，黔南州都
匀市2025年暑期公益课堂总结会在市干部活动中
心举行，本次公益课堂由市关工委、市老年大学、
共青团都匀市委、市妇联、市教育局等多部门联合
举办，通过动员“五老”参与银龄志愿服务，丰富
孩子们的暑期生活，培养他们的兴趣爱好，助力他
们度过一个充实而快乐的假期。

都匀市老年大学校长、市关工委副主任索恩乾
表示，今年的暑期公益课堂在各方的共同努力特别
是银龄志愿和青年志愿的银青融合下，取得了显著
成效。课程设置丰富多样，包括书法、葫芦丝、民
族语言等多个领域，满足了不同年龄段孩子的兴趣
需求。通过这些课程，孩子们不仅学到了知识，还
培养了团队合作精神和创新能力。当天，为参与活
动的银龄教师和青年志愿者颁发了荣誉证书和书
籍，表彰他们在暑期公益课堂中的辛勤付出。

据了解，都匀暑期公益课堂自7月16日启动以
来，共有近100名孩子参加，其温馨的服务和周到
的安全管理受到了家长们的真心点赞和社会的广泛
好评。

“营养搭配是否均衡、火候掌
控是否得当、调味是否适中，这
些看似简单的细节，恰恰是决定
日常校园餐食可口与否的关键。”
评委会成员在品尝一道土豆红烧
肉时这样点评道。

这场由观山湖区教育局、观
山湖区市场监督管理局联合主办
的首届观山湖区教育系统厨神大
赛，超越了单纯的厨艺比拼，成
为一次对校园食品安全与营养健
康的全面检阅。

比赛现场热火朝天，香气四
溢。来自全区各中小学的食堂大
厨们脱下日常工服，换上洁白厨
师帽，从幕后走到台前，化身

“校园厨神”。在透明操作间内，
厨师们井然有序地忙碌着，外面
的显示屏实时同步厨房画面，吸
引了众多家长和学生驻足观看，
大家纷纷拿出手机记录精彩瞬
间。

与此同时，校园操场上正在
进行的“小小非遗传承人”活动
同样热闹非凡。孩子们通过“味
蕾营养盲盒”、“营养搭配师”等
互动游戏，在玩乐中学习传统饮
食文化和科学膳食知识。“这种寓

教于乐的方式很好，让孩子从小
就知道什么才是健康饮食。”一位
陪同孩子参加活动的家长表示。

在“规定菜”环节中，厨师
们需要精心烹制由学生投票选出
的家常菜。即使是西红柿炒鸡蛋
这样简单的菜肴，也考验着厨师
们的基本功。而在“自选创意
菜”环节，大厨们各显神通，
煎、炒、烹、炸、炖轮番上阵。
一道道精心摆盘、色香味俱全的
菜肴惊艳亮相，展现了观山湖区
校园食堂厨师队伍的专业水准和
创新能力。

本次大赛的评审机制别具特
色，不仅邀请了省内知名营养学
专家、专业烹饪大师、贵州餐饮
协会秘书长等专业人士，从菜品
色泽、香气、味感、造型、营养
搭配等方面进行专业评分，还特
别设置了由学生和家长代表组成
的“大众评审团”。

“我最喜欢的是辣子鸡，和家
里妈妈做的一样好吃。”学生代表
的评价，道出了孩子们最真实的
心声。这种专业与民意相结合的
评审方式，充分体现了主办方

“一切为了孩子”的办赛宗旨。

在贵阳市南明区，12 万余名
学生的“校园餐”不仅是一项基
础民生保障，更是牵动无数家庭
的关切。近年来，南明区立足实
际，以“严防源头、严管过程、
严控风险、公开透明、共治共
享”为核心，探索建立起校园餐
安全管理的新路径，让孩子们吃
得安心、家长们看得放心。

在源头把控上，南明区推行
“一招三采”机制，优化招标流
程，精准遴选食材供应商、配送
企业和劳务公司。14道规范化程
序让优质企业脱颖而出，保障食
材安全的同时，也确保了用工合
规。尤其在人员管理上，实行

“两条线”精细化管理，800名食
堂工作人员全部经过背景审查并
持证上岗，牢牢守住校园餐安全

的第一道防线。
在过程监管上，南明区紧扣

“采、配、供、验、制、存、查、
防、改、亮、示、督、联”13个
环节，形成全过程闭环管理。冷
链配送车辆全部加装温控设备和
GPS 定位系统，严格执行生鲜 0-
8℃、热餐60℃以上的标准。实行

“双人轮岗”查验，累计发现的54
个问题均实现闭环整改。“互联网+
明厨亮灶”实现全覆盖，实现校
园餐管理的公开透明。

在多方共治上，南明区推行
“五方陪餐”制度，推动政府、职能
部门、学校领导、教师、家长代表多
方深度参与。由区食安办统筹，相
关部门联动执法，织密监管网络；
195所学校建立家长膳食监督委员
会，家长直接参与食材验收和食谱

制定；企业通过季度约谈和满意度
考核不断改进服务，形成“考核—
反馈—改进”的闭环机制。

通过系统治理，南明区校园
餐呈现出“满意度上升、投诉率
下降”的明显成效。“三严一公一
共”责任体系和“十三环节闭
环”管理模式，已成为南明区提
升校园餐质量和安全的重要抓
手。一位家长监督委员感慨地
说：“从食材进货到餐食上桌，每
一步都公开透明，孩子们在学校
吃得踏实，我们也安心。”

一餐一饭，饱含牵挂，一粥
一饭，关系成长。南明区将继续
完善校园餐管理机制，推动“爱
心餐、放心餐、良心餐”不断走
深走实，让校园餐真正成为孩子
们健康成长路上的温暖守护。

三尺灶台飘香，一方天地匠心。8月23日，贵阳市
第一实验中学食堂内，一场别开生面的厨艺大赛正在举
行。这里没有炫技的分子料理，也没有昂贵的珍稀食
材，有的只是水煮肉片、红烧肉、番茄炒蛋等18道由全
区中小学生票选出的最受欢迎家常菜。

经过激烈角逐，第八组龚德元
（贵阳市观山湖第一小学）凭借宫
保肉丁和虾仁玉米两道菜品夺得
冠军；第十三组董学飞（贵阳市第
三中学）以油焖大虾和青椒童子鸡
获得亚军；第十五组闵亮兵（观山
湖区阅山湖小学）的水煮肉片和干
锅鸡荣获季军。第十四组耿静（观
山湖区华润小学）的糖醋里脊则斩
获“最受欢迎奖”。

“能在孩子们面前展示厨艺，
得到他们的认可，是我们食堂工
作人员最大的荣耀。我每天最开
心的就是看到孩子们把饭菜吃得
干干净净。”一位参赛厨师表示。

比赛结束后，所有参赛菜品
都被摆放在展示区，供参加活动

的家长和学生分享品尝。孩子们
兴奋地挑选着自己喜爱的食物，
家长们则一边品尝一边交流对孩
子膳食营养的看法。“能亲眼看到
食堂师傅的烹饪过程，品尝他们
的手艺，让我们对学校的食品安
全更加放心了。”一位正在品尝糖
醋里脊的家长说道。

据区教育局相关负责人介
绍，观山湖区从去年9月开始实施
全区幼儿园及中小学学校食堂的
自办自管，通过建立三大体系
——食品安全监督体系、膳食经
费管理体系和社会协同监管体
系，规范了学校食堂管理标准。

“自办自管以来，我们没有发
生任何一起食品安全事故，而且

家长的投诉量明显下降。”但随着
标准的提升，新的挑战也随之出
现。孩子们现在不仅要求吃得
饱、吃得好，对口味的要求也提
高了。各个学校食堂的烹饪水平
参差不齐，所以我们通过举办这
类比赛，促进厨师们不断提升烹
饪水平。所以就有了这次厨神大
赛，它是一个交流学习的平台、
一个展示风采的窗口。

观山湖区市场监管局副局长
左晓云强调，“我们监管的初衷不
是处罚，而是预防。举办大赛的
目的，就是要将‘烧熟煮透、规
范有序、干净卫生’的安全第一
理念，通过竞技的方式，‘赛’进
每一位从业者的心里。”

营养和美味都要兼顾

糖醋里脊斩获“最受欢迎奖”

为全面提升中小学生综合素质，8月22日，盘
州市中小学生研学旅行暨夏令营活动第一期在盘州
市第四中学开营，盘州市教育局党组成员、副局长
王松，青少年校外活动中心主任郭汉海，盘州市第
四中学党委书记、校长张发吉，以及公安、卫健、
应急等部门代表出席活动，与450名营员、30余名
导师及后勤保障人员共同见证出征时刻。

本次夏令营以“‘三色’探秘盘州，‘格物’
智创未来”为主线，用红色精神培根铸魂，用绿色
生态启迪智慧，用蓝色科技赋能担当，让同学们在

“师生共生、生生共生、家校共生”的温暖场域
里，学会观察世界、动手实践、创意表达，真正把

“爱家乡、勇探索、敢担当”的种子根植于心、践
之于行。

开营仪式上，王松为承办单位盘州市第四中学
授营旗，张发吉为各连授连旗，全体团员向盘州市
教育旗、营旗、连旗、排旗致敬。

450名少年背起行囊，踏上新的征程，期待他
们携手并肩，以脚步丈量家乡，用双眼发现传奇，
用心灵拥抱未来。

来源：盘州教育宣传

用脚步丈量家乡！
盘州市中小学生研学旅行精彩开启

厨神大赛激烈进行。

孩子们吃得开心又放心。

干净明亮的学校食堂。


